
L'Aïd est une autre fête  
religieuse comme Noël pour 
les chrétiens. Dans une année, 
il y a deux Aïd. Un pour fêter 
la fin du Ramadân et une autre 
pour fêter le Sacrifice du  
Mouton. 

Morek est une ville de Syrie, 
très connue pour la qualité de 
ses pistaches. Les habitants les 
vendent sur les marchés et ils 
gagnent beaucoup d'argent. 

 

La cuisine 

La cuisine est excellente. En 
Syrie, les plats sont très diffé-
rents par rapport à ceux qu'on 
cuisine en France. Le riz est le 
plat de base de l'alimentation : 
il n'est pas servi seul, mais  
accompagné de légumes, de 
viande.  

 

(cf : recette syrienne en der-
nière page) 

 

 Suzanne BAKKOUR 

 

   ourquoi vous parler de la  
Syrie ? 
 
Eh bien tout simplement parce 
que mes parents sont originaires 
de ce pays du Moyen Orient 
dont la capitale est Damas. La 
population avoisine les vingt 
millions d'habitants pour une 
superficie de 183780 km². La 
langue officielle est l'arabe. La 
monnaie est la livre syrienne. 
Les habitants s'appellent Syriens 
et Syriennes. Et si en France, il 
est 9h28, eh bien en Syrie, il est 
10H28. Malgré ce décalage ho-
raire, en Syrie le soleil se  
couche plus tôt et de même le 
soleil se lève plus tôt. 

Les religions 

En Syrie, la majorité des Syriens 
sont musulmans à 90 % ; le reste 
de la population est chrétienne 
et on compte environ un millier 
de juifs. 

 

Le Ramadân 

Les Syriens jeûnent au moment 
du Ramadân. Ils mangent le matin 
très tôt quand le soleil se lève, 
ensuite ils n'ont plus le droit ni 
de manger ni de boire jusqu'au 
coucher du soleil. 

 

A quoi sert le Ramadân ? 

Le fait de jeûner est un moyen de 
penser à ceux qui souffrent de 
malnutrition, dans la mesure où 
le croyant ressent dans sa chair 
ce que peut ressentir une  
personne qui a faim. Il a  
conscience de la valeur des biens 
que Dieu lui offre comme par 
exemple la nourriture et évite 
ainsi le gaspillage. 
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La Syrie 

La Thaïlande 

L        a Thaïlande est un pays d'Asie où la langue officielle est le thaï-
landais.  
Le Laos, la Malaisie, le Cambodge et le Myanmar (ex-Birmanie) ont 
des frontières communes avec la Thaïlande. Bangkok en est la  
capitale et son nom signifie La cité des anges en langue thaïe.  
Le climat est tropical et la mousson dure les 3 mois d'été. En 2008, la 
population thaïlandaise s'élevait à 65 millions d'habitants. 
Les fêtes ont lieu à des moments différents de ceux de la France : le 
nouvel an (on prononce thaî) se tient le 13 avril ; la fête des rois, le 6 
avril ; la fête des pères, le 5 décembre et la fête des mères le 12 août.  
 
(cf : recette thaïlandaise en dernière page) 
    

   Dhormaille MUNGNONBOL 
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Recette de cuisine thaïe : 
 

Nouilles thaïlandaises (Pad Thaï) 
 
Ingrédients pour 4 personnes : 
 
250 gr. de nouilles de riz thaïlandaises.  
100 gr. de germes de haricots ou de soja.  
2 œufs.  
30 gr. de cacahuètes grillées.  
1 cuillère à café de sucre.  
2 cuillères à soupe de sauce de poisson.  
1 cuillère à soupe de ketchup.  
1 gousse d'ail.  
3 cuillères à soupe d'huile végétale.  
4 jeunes oignons (oignons de printemps).  
Feuilles de coriandre.  
1 jus de citron vert.  
200 gr. de petites crevettes.  
Piment en poudre.  
Quelques crevettes séchées. 

Le Kezako Recettes de cuisines du Monde 
Quel est le nom latin du héros sur ce 
vase datant du 5ème siècle avant Jésus-
Christ ? 

Attention ! Il peut y avoir plusieurs réponses.  
Entourer la ou les bonne(s) réponse(s). 
 
Delphis signifie ? 

esprit de la mer 
les dauphins 
la mer 

 
Le dauphin est-il un poisson ? 
 
 vrai / faux 
 
Quels sont les principaux ennemis du dauphin ? 

Le requin 
L'homme 
L'orque 

 
Que mange le dauphin ? 

Des requins 
Des oiseaux 
Des poissons 

 
Quelle partie du corps humain n'existe pas chez 
le dauphin ? 

L'os 
Les doigts 
Les nageoires 

 
 (Réponses dans le prochain numéro) 

S.P.A (Société de Protection des Animaux) 

Réponse à déposer dans l'urne au CDI  
(Pour répondre à la question, indiquer votre nom et 
prénom ainsi que votre classe avant le 1er Mai) 
 
Lot : Un livre sur les héros de l'Iliade 
 
Astuce : Vous trouverez cette illustration dans un 
magazine d'Art plastique. 

Préparation : 

Tremper les nouilles sèches dans de l'eau tiède 
durant 15 minutes et laisser égoutter.  
Mettre les germes de haricot dans de l'eau froide.  
Mettre l'huile végétale dans un wok et y frire l'ail 
finement haché jusqu'à obtenir une belle couleur 
dorée.  
Ajouter les crevettes et les laisser bien cuire.  
Ajouter le sucre, la sauce de poissons, le ketchup 
et mélanger le tout.  
Casser un œuf, cuire le blanc à la poêle et ajouter 
le jaune sur les nouilles.  
Frire jusqu'à obtenir une couleur orange.  
Ajouter les germes de haricots, poursuivre la 
cuisson durant 2 minutes.  
Placer les nouilles sur des assiettes tièdes avec un 
côté garni de germes crus.  
Y répartir au-dessus des crevettes sèches, des 
arachides et du piment en poudre.  
Placer des fines bandes d'œuf cuit sur le dessus 
avec des oignons hachés, du coriandre et le jus 
de citron vert. 

Recette de dessert  syrienne : 
 

Cornes de gazelle 
 
Ingrédients :  
 
-500g de poudre d'amande 
-2 c. à soupe de farine tamisée 
-2 verres à thé de sucre en poudre 
-1sachet de sucre vanillé 
-1 c. de cannelle 
-1 pincée de sel 
-200g de beurre fondu 
-1 œuf 
-2 gouttes d'essence d'amande amère  
-1 demi-verre d'eau de fleur d'oranger. 

Préparation : 
 
Mélangez la poudre d'amande, la farine tamisée, le sucre 
en poudre, le sachet de sucre vanillé, la cannelle, le sel, le 
beurre fondu froid, vous émiettez le tout. 
 
Puis rajoutez l'œuf, les gouttes d'essence d'amande 
amère et arrosez doucement avec de l'eau de fleur 
d'oranger, jusqu'à obtenir une pâte compacte et non 
friable. 
Recouvrez d'un film plastique et laissez reposer au moins 
2H au frais. 
Préchauffez le four à 180°(th7). 
Formez des petites lunes et disposez-les sur une plaque 
farinée, enfournez-les, il ne faut surtout pas de colora-
tion, à peine ferme. Laissez refroidir dans le four avec la 
porte entrouverte.  

Responsables du projet :  Mme AUBRY, documentaliste et M GREGOIRE, animateur ORDI35  
Rédacteurs :  Cindy DELAMAIRE, Dhormaille MUNGNONBOL, Suzanne BAKKOUR, Baptiste SAN GEROTEO 

Quizz sur les dauphins 
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Certains de vous sont tentés par le journalisme ? 
Rejoignez-nous le lundi à 12h30 au CDI! 

La S.P.A de Saint-Malo a besoin de couvertures propres de manière 
continue pour accueillir les animaux nouveaux qui affluent dans le refuge 
et protéger les chiens et chats du froid. Merci de les apporter au CDI 
auprès de Madame Aubry. 
 
http//www.spasaintmalo.com 

Venez au secours des animaux ! 

Les élèves de 3ème sont partis en Angleterre du 15 mars au 19 mars, en 
faisant un crochet au Mémorial de Caen à l'aller. 

SCHOOL TRIP 

INFOS 

DIVERTISSEMENT 

C O L L E G E  
C H AT E A U B R I A N D  
D E  S A I N T- M A L O  



L 

 
 
      e combat d'hiver de Jean-
Claude Mourlevat, est l'aventure 
fantastique de quatre adoles-
cents, deux filles et deux  
garçons. Ils sont enfermés dans 
des orphelinats-prisons d'où ils  
s’évadent, un jour, avec l'espoir 
avoué de gagner une lutte achar-
née perdue par leurs parents, 
quinze  ans plus tôt. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Tout en étant romantique cette 
histoire menée tambour battant 
fait rêver ceux qui la lisent. 
 
 

Chronique de Maïwenn Gestin  

L 

Les Dauphins 

SCIENCES 

I    l existe deux types de volcans : le volcan 
effusif et le volcan explosif. 
 
Un volcan effusif a des éruptions calmes, c'est à dire que la 
lave est fluide et produit de longues coulées. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Le célèbre volcan effusif , le Piton de la Fournaise sur l’Ile 
de la Réunion a 359 000 ans, depuis 1931 il y a eu 58  
éruptions qui ont duré chacune de 8 à 15 jours. 

Les volcans 

 Source : http://fr.wikipedia.org/wiki/Volcans  

Les volcans explosifs sont des volcans qui possèdent un 
magma très visqueux (900°C) et très riche en gaz. Lors de 
l’éruption, il y a des explosions très violentes qui s’accom-
pagnent d’émission de nuées ardentes (nuage de blocs, 
lapilli et cendres très chaudes). 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Le Misti est un volcan effusif situé à seulement 17 km de la ville 
d’Arequipa qui compte près de 900 000 habitants. La ville s’est 
étendue au cours des dernières années de manière démesurée 
en direction du volcan. Au cas où une éruption surviendrait, elle 
émettrait une violente nuée ardente qui dévasterait la ville. 
   Baptiste San GEROTEO 

Source : http://fr.wikipedia.org/wiki/Volcans  

La naissance 
Une femelle dauphin assiste à toutes les naissances. 
A sa naissance, le dauphin est emmené au-dessus de l'eau 
par cette femelle pour respirer. 
 
La vie 
Le dauphin est un mammifère étonnant car il peut faire des 
séries de sauts très rapides pour jouer, séduire une femelle, 
montrer sa force ou donner l'alarme. 
Il mange toutes sortes de poissons : maquereaux, sardines, 
mulets, anchois... Il mange aussi des crevettes. Il possède 
plus d'une centaine de dents pointues. Il saisit ses proies 
avec ses dents : cependant il les avale sans les mâcher. 
Le dauphin adulte adore les crabes, mais souvent, les fonds 
marins sont recouverts d'oursins. Pour ne pas se blesser, il 
se fixe une éponge de mer au bout de son long bec appelé 
un rostre, pour chercher son mets favori dans le sable. 
Malin le dauphin ! 
 
Le radar 
Le dauphin peut voir en quelque sorte avec ses oreilles : il 
est équipé d'un système d'écholocation appelé sonar. C'est 
le principe du radar : le dauphin envoie des ondes sonores 
qui vont rebondir sur un obstacle situé à distance et reve-
nir à leur point de départ. Le dauphin analyse les ondes et 
se crée une image de l'obstacle. Son système de radar peut 
aller jusqu'à 800 mètres. 
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Les espèces de dauphins 
 

▪ le dauphin commun 
▪ le grand dauphin 
▪ le dauphin bleu et blanc 
▪ le dauphin de Risso 
▪ le dauphin orque ou épaulard 
▪ le dauphin globicéphale noir 
▪ le dauphin tacheté de l'Atlantique 
▪ le dauphin pantropical 
▪ le dauphin à long bec. 

 
Les Grecs appelaient les dauphins delphis signifiant « esprit 
de la mer ». 
Les espèces de dauphins moins connues sont le dauphin 
sténo et le dauphin de l'Amazone appelé aussi le dauphin 
de Boto. 
 
Les parties du corps du dauphin  
ont pour nom :  
Le melon; 
L’évent; 
Le bec; 
Les nageoires caudales; 
L’ aileron; 
Les nageoires pectorales 
 
 
 Cindy DELAMAIRE 

Le CDI du collège 
      e CDI est un centre de documentation et d'information. C'est donc un lieu qui 
regroupe de la documentation et qui permet d'accéder à l'information. On peut  
aussi utiliser les ordinateurs pour faire des recherches, mais il faut demander l'auto-
risation aux documentalistes. Le CDI est composé d'un espace livres et d'un espace 
consacré aux ordinateurs. Les élèves peuvent utiliser le Centre pour faire des re-
cherches demandées par leurs professeurs ou à titre personnel. 
 
Les heures d'ouverture s'étalent du lundi au jeudi de 8h00 à 12h00 et de 12h30 à 
16h30 et le vendredi de 9h00 à 12h00 
 
Le CDI est géré par madame Aubry : elle accueille les élèves et les professeurs,  
propose des activités avec des enseignants, aide les élèves à la recherche d'informa-
tion. Elle est à la disposition des élèves pour partager son amour de la lecture, sa 
curiosité dans tous les domaines. Elle exige le silence dans le CDI : elle dit qu'on ne 
peut travailler que dans le calme. Elle est aidée par un autre professeur, madame 
Berthelot, depuis le début de l'année. Tout comme sa collègue, madame Berthelot 
fait des prêts de livres, les ATP, participe modules de maths auprès des 6ème avec 
madame Ecoffet, professeur de mathématiques. Elle range les ouvrages sur les étagè-
res et participe au bon fonctionnement des lieux. 
 
Activité : 
Madame Brune, tabacologue à l'hôpital, est intervenue auprès des élèves de 6ème. 
Elle a expliqué qu'il y avait 60000 morts par an à cause du tabac. Elle a précisé la 
composition des cigarettes : nicotine, goudron,... et essayé avec les élèves de trou-
ver des arguments pour apprendre à dire non à la cigarette. 
Monsieur Lassaire et les élèves de 4ème ont exposé des travaux de généalogie en 
espagnol en décembre. Les élèves de 5ième de Monsieur LETELLIER ont exposé 
leurs travaux sur les associations …. 
      Cindy DELAMAIRE 

Chroniques littéraires 

Affaires judicaires 

 
 
      e jeudi 14 mars, la classe 
UPI du collège Chateaubriand 
de Saint-Malo est allée au  
tribunal assister à des audiences. 
 
 

Nous avons été reçus par un huissier* qui nous a installés 
dans la salle d'audience. 
 
1ère affaire :  
un patron pêcheur a pêché 100 kg de coquilles Saint Jac-
ques mais 9 kg n'avaient pas la taille réglementaire. La loi 
permet de pêcher des coquilles de 102 mm au minimum. 
Le procureur a demandé la confiscation de son bateau et 
une amende de 2000 euros car c'était sa 6ème  
condamnation. 

CULTURE 

2ème affaire :  
un jeune étudiant est sorti le soir de la Fête de la musique. 
Il a tellement bu de whisky qu'il ne sait plus ce qui s'est 
passé! 
Il est accusé d'avoir volé un camion avec un tracteur  
tondeuse tout neuf chez un paysagiste et d'avoir foncé dans 
une maison et une voiture. Son avocate a essayé d'accuser 
un professionnel d'avoir volé le camion, elle a montré des 
photos de l'endroit de l'accident et du camion mais on n’a 
jamais retrouvé cette personne ! 
Le procureur a demandé la suspension du permis de 
conduire pendant 1an, 150€ d'amende, 6 mois de prison 
avec sursis et obligation de se soigner. 
Le 28 mai, le tribunal rendra son jugement. 
  
* personne de justice chargée de faire connaître aux intéressés 
les décisions de justice et de les faire appliquer. 
 
    Par la classe UPI 

JUSTICE 

Audiences au tribunal de Saint Malo 

INFOS 
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